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Repas végétarien
Salade iceberg
Tarte butternut comté Salade napoli bio <] Carottes rapées et dés de jambon *
SV / SP : Salade iceberg
-
T= Egrené de beouf bio ™
Palet maraicher Cordon bleu sauce bolognaise 3./ | Colin sauce normande
SV : Croque fromage SV : Pauplette du pécheur sauce
curry coco
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Epinards béchamel Chou-fleur persillé Torsades - Riz bio ra
Emmental (coupe) Le carré Président Gouda bio m| Yaourt fermier vanille 4
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o Piche 4 Recette du Chef SV / SP : Sans viande / Sans Porc
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Les groupes alimentaires
Matiéres Prodults Produlits
grasses laitiers sucrés
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