Restaurants scolaires

suo@sr TRAITEUR Menus du Lundi 09 au Vendredi 13 Juin 2025

Semaine 24 Lundi @ Mardi Jeudi

Repas végétarien
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laier ’4 Saint Paulin aromatisé bio 1 Bilche de chévre (coupe)
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Repa titution : / Vendredi, on célébré la féte du soleil \
- Mercredi : Hoki sauce bourride
- Jeudi : Omelette Appelée "Inti Raymi" au Pérou,
Présence de porc signalée par * c¢'est une ancienne féte Inca qui consiste a célébrer le Dieu Soleil (Inti).
Elle a lieu lors du solstice d'Hiver : Le symbole du renouveau.

Légende :

Produit issu de I'agriculture biologique m

Produit de saison S ‘

Produit local 9

Dessert du chef .

Tous nos plots sont de ir les 14 9 n : céré du gluten (seigle, blé, orge, ov cine, épeautre, kaomut), crustacés, ceufs, poissons, arochides, soja, loit, fruits & coque, céleri, de, sésome, ydri df et suffites, lupin et mollusques.



