Restaurant scolaire

sucfEST TRAITEUR Menus du Lundi 03 au Vendredi 07 Mars 2025
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ﬁegas de substitution : \ « Nicolas, le beignet au chocolat », fait la féte :

- Mardi : Quenelles sauce ciboulette

- Mercredi : Omelette Mardi gras !

T ROIEIR Ce SR D L'origine lointaine de cette féte date de I'époque romaine

Repas sans porc : ou l'on célébrait le réveil de la nature.

- Jeudi : Jambon de volaille Tous les habitants se retrouvaient, déguisés,
\ Présence de porc signalée par * j pour chanter, danser et festoyer !

Ce mardi, tu vas te régaler

((Légende: ) avec un bon beignet au chocolat en dessert.

Produit issu de I'agriculture biologique o Et avant la musique, les confe this,

Pannsms 49 les serpentins et les parades

———— qui envahissent les rues pour le carnaval...

Dessertduche! @ As-tu trouvé ton déguisement ?

Tous nos plats sont les de ir les 14 allergé } : céré du gluten (seigle, bié, orge, ov dine, épeautre, komut), crustacés, ceufs, poissons, arochides, sojo, loit, fruits & coque, céleri, de, sésame, anhydri if et suffites, lupin et mollusques.




