Restaurants scolaires

SU-EST TRAITEU Menus du Lundi 22 au Vendredi 26 Avril 2024
PARTAGE -
groupes

d'aliments

Semaine 17 @ Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Repas bio végétarien
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Repas de substitution ; « Bérangeére, la pomme de terre », te fait voyager :
Mardi : Aiguillettes de saumon meuniére '
Mercredi : Hoki sauce colombo
Vendredi : Burger de poisson Ce vendredi, direction le continent américain

) avec un de leur plat emblématique, le Hamburger !
Présence de porc signalée par *

Au XIXeme siecle, la ville de Hambourg en Allemagne était I'un des principaux

Legecde ports d’embarquement des émigrants désireux de conquérir I’Amérique.
B Produit issu de I'agriculture biologique
44 Produit de saison Arrivés sur le continent, les allemands y cuisinérent leurs fameux steaks de
g o Sool Hambourg, agrémentés d’oignons.
‘ Jessert du chef
Compte-tenu du contexte actuel difficile en termes d’oppra ments en produits all es, les menus sont exceptionnellem ent a titre indicatif

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, awine, épeautre, kamut), crustacés, oeufs, poissons, arachides, sofa, loit, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et
mollusques. Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 ollergénes réglementaires, qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.



